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IMPASTATRICI AUTOMATICHE A SPIRALE A VASCA ESTRAIBILE  
AUTOMATIC SPIRAL MIXERS WITH REMOVABLE BOWL
PÉTRINS AUTOMATIQUES À SPIRALE CUVE AMOVIBLEME

· Sollevamento e aggancio automatico.
· Sistema di trasmissione del moto alla vasca che
 elimina rumori e manutenzione.
· Doppia velocità di lavoro della spirale per l’ottenimento
	 di	impasti	omogenei	e	raffinati.	
· Struttura della macchina in acciaio verniciato di grosso
 spessore. 

· Equipped with automatic lifting and coupling. 
· Drive of the bowl to eliminates noise and maintenance. 
· Mixer’s two speeds to obtain a mixture well blended
 and of a high quality.
· Body of the mixer made of heavy duty coated steel. 

· Soulèvement et accrochage automatique. 
· Système de transmission du mouvement à la cuve
 pour éliminer les bruits ainsi que l’entretien.
· Double vitesse de travail de la spirale pour obtenir
	 des	pâtes	homogènes	et	raffinées.
· Structure de la machine en acier verni de gros
 épaisseur.

MODELLO
MODEL

MODÉLE

CAPACITÀ IMPASTO
DOUGH CAPACITY

CAPACITÈ PÂTE

CAPACITÀ FARINA
FLOUR CAPACITY
CAPACITÈ FARINE

DIMENSIONI ESTERNE CM
EXTERNAL DIMENSIONS CM

DIMENSIONS EXTERIEURES CM

MOTORE SPIRALE
SPIRAL MOTOR

MOTEUR SPIRALE

MOTORE VASCA
BOWL MOTOR
MOTEUR CUVE

PESO
WEIGHT
POIDS

Kg. Kg. A B H Kw Kw Kg

ME 80 80 50 95 165 125 2,4/4,4 0,45 810

ME 130 130 80 103 175 135 3,0/5,2 0,75 894

ME 160 160 100 108 185 135 3,7/5,9 0,75 940

ME 200 200 125 112 189 137 4,5/7,8 0,75 1200

ME 250 250 150 115 195 137 5,9/10,3 0,75 1250

ME 300 300 190 130 230 170 9,0/15,0 1,1 1720

A = Larghezza / Width / Largeur; B = Profondità / Depth / Profondeur; H = Altezza / Height / Hauteur.


